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Elektrický konvektomat eloma 
Model – MA 6-11  
 
Konvektomat s ovládacími prvky. 
 
• Ovládání otočnými prvky s doplněním digitálními 

ukazateli 
 
Určeno pro kapacitu 60 až 100 jídel 

 
Popis konvektomatu  
• Ovládání  teploty, času a teplotní sondy otáčecími knoflíky s digitálními ukazateli, 

tzn. nejjednodušší ovládání. 
• Přímé vyvíjení páry  – originální patentovaný způsob vyvíjení páry ve vnitřním prostoru 
• Vaření v páře, horkým vzduchem, kombinací horký vzduch pára a vaření v nízkoteplotním 

rozsahu NT-vaření - Cook and Hold  k dlouhodobému vaření od 30°C až 120°C 
• Funkce regenerace  – suchá, medium a vlhká 
• Tlačítko redukce rychlosti otáčení ventilátoru 
• Combitronic® možnost nastavení různých kombinací vaření a jejich automatické spuštění. 
• Memory  – opětovné spuštění posledního uskutečněného programu, bez nutnosti jeho 

nového nastavení 
• Manuální zvlh čování  individuální přidávání vlhkosti např. při pečení. 
• Teplotní rozsah  vaření horkým vzduchem od 30 do 300°C, p ři vaření kombi je rozsah        

od 30 do 250°C  
• Vaření v pá ře ve třech rozsazích - Vario od 30 do 98°C, va ření v páře 99°C a va ření 

v intenzivní páře v rozsahu od 100 do 130°C 
• Rychlé zp ětné zchlazování při zavřených dveřích s využitím zbytkového tepla 
• Teplotní sonda s jedním m ěřícím bodem – její regulace pro precizní měření vnitřní teploty 

připravovaných potravin s rozsahem od 0°C do 99°C, re gulace průběhu vaření a korekce při 
chybném zapíchnutí sondy  

• Pevně nastavený čistící program   

 

Provedení  
 

• hygienický vnitřní prostor s oblými rohy 
• dvojité izolované opláštění konvektomatu  
• panoramatické dveře konvektomatu 
• halogenové osvětlení 
• jednoduché otvírání dveří pouze jednou rukou  
• dveřní spínač pro přerušení procesu vaření 
• zapuštěné těsnění dveří 
• autoreverze ventilátoru 
• taktování ventilátoru  
• dva přívody vody – pro upravenou změkčenou a neupravenou vodu 
• odklápěcí panel pro servisní zásah 
• KDA servisní testovací program 
• spotřebič zhotoven a zkontrolován dle systému kvality EN ISO 9001 – plní kritéria 
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     HKI- standardu kvality 
 
 
Vybavení za p říplatek:  
 

• Možnost kombinace dvou spotřebičů na sebe: Combi-Mix 6 + 6 a 6 + 10 
• Levostranné otvírání dve ří s ovládacím panelem vpravo 
• Mycí oplachová sprcha se zpětným navíjením 
• Závěsné držáky pro plechy 400x600mm 
• Zavážecí klec a vozík 
• Banketní vozík pro 18 kusů talířů o průměru až 320mm Ø 
 
Technická data  
 
Kapacita  
Rozteč vsunů  

6 + 1 vsunů   1/1 GN 
67 mm 

Rozměry: 
                        Šířka  
                      Hloubka 
                        Výška 

 
925 mm 
805 mm 
840 mm 

Váha  
Příkon 

130 kg 
11 kW  

Napětí 
Jištění  

400 V 3N AC 
3 x 16 A  

Zkontrolován dle 
Vodotěsnost 
Vyrobeno 
Přípoj vody  

VDE – GS - CE – SVGW – UL - NSF* 

IPX5 
dle DIN 18866-2 
2 x G 3/4 A tvrdá/změkčená voda 

Odpad 50 mm ∅ 
 

Objednací číslo výrobku:          788562     
 


